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1. Какое сырье кондитерского производства запрещено использовать в производстве сложных хлебобулочных и мучных кондитерских изделий?
2. Какие существуют правила выбора и варианты сочетания основных продуктов и дополнительных ингредиентов при приготовлении сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий?
3. На чем основан принцип совместимости одного сырья с другим?
4. Какой главный критерий направления фьюжн?
5. На чем основан принцип соблюдения рецептур?

